TERRAZASDE LOSANDES

Historia dela Bodega

Terrazas de los Andes, ubicada en Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina, es una bodega productora
especidizada en vifiedos de alturay en la elaboracion de vinos super premium.

En los Ultimos afios de la década del "50, Moét & Chandon, empresa del grupo LVMH, envié a
Latinoamérica a su director de enologia, Renaud Poirier, a investigar € potencia de laregion para
la elaboracion de vinos de calidad internacional . Luego de recorrer la zona, Poirier visitdé Lujan de
Cuyo, en la provincia de Mendoza. Muy impresionado por las condiciones de la region y por la
presencia de excelentes vifiedos de atura, Poirier y Moé& & Chandon decidieron lanzar sus
primeros vifiedos fuera de Francia.

Luego de varias décadas de experiencia en la producciéon de vinos espumantes, en 1999 Moét
Hennessy Wine Estates y Bodegas Chandon Argentina inauguraron la bodega Terrazas de los
Andes, una iniciativa para la elaboracion de vinos tranquilos varietales, pensados y creados desde
sus emblematicos vifiedos de atura, nutridos por el deshido de la Cordillera de los Andes en
Mendoza.

Terrazas de los Andes fue lanzada luego de la restauracion de una antigua bodega de estilo espafiol,
fundada en 1898 por Sotero Arizu, uno de los precursores de la industria del vino en Argentina.
Arizu fundo su bodega en € corazén de Perdriel, frente al imponente Cordon del Plata (region de la
Cordillerade los Andes), donde se concentra el cultivo de las megjores uvas tintas de la provincia de
Mendoza.

45 afos de investigacion y desarrollo sobre los microclimas de las terrazas de Mendoza le
permitieron a Terrazas de los Andes establecer una filosofia clara basdndose en la ventgja més
importante gque tiene la Argentina en el mundo de la produccién de vinos. € cultivo de uvas en
vifiedos de altura.

Unico entre las regiones productoras de vino en el mundo, la alt ura juega un rol clave en los
vifiedos de Argentina, dado que la variacion de temperatura entre € dia y la noche favorece la
acumulacion de ciertos componentes de aromay sabor, especia mente |os polifenol es, responsables
del color, cuerpo y estructura de los vinos. Con un énfasis en maximizar esta expresion de fruta, los
varietales han sido cuidadosamente seleccionados de acuerdo a la dtitud de cada vifiedo:
Chardonnay (1200 m.); Mabec (1067 m.); Cabernet Sauvignon (980 m.); y Syrah (800 m.).

En la actualidad, Terrazas de los Andes ha degjado su marca en el mercado internacional de vinos de
lujo en 45 paises con el “Mejor Malbec de Argentina” en los Gltimos 10 a fios (1994-2004, Wine
Spectator Top 100), veintin 90+ puntos, o “5 Star” de Wine Spectator, Wine Enthusiast y
Decanter, nombrado dentro de los “Top 20 Global Value Vintner” de Wine Spectator (2005), y
premiado con una medalla “Bordeaux Varietal Trophy” por Decanter (2006).

Terrazas de los Andes es parte del grupo Moé Hennessy Wine Estates, en e que también se
incluyen Cloudy Bay, Green Point, Domaine Chandon, Badegas Chandon, y Newton Vineyard.
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TERRAZASDE LOSANDES

Detalles Geogr aficos

Ubicacion:
Terrazas de los Andes esta ubicada en Perdriel, Lujan de Cuyo, Mendoza, a 800 metros sobre €l
nivel del mar.

Los vifiedos de Terrazas de los Andes se encuentran en varias locaciones, de acuerdo con la
variedad de la uva y la linea de productos que se trate. Afincado, nuestro “Single Vineyard” y
Cheval des Andes, provienen de los vifiedos de Las Compuertas (Vistalba) para Mabec y de los
vifiedos de Los Aromos (Perdriel) para Cabernet Sauvignon. Terrazas Reserva, nuestra linea “Estate
Grown”, es producida en haciendas que cubren una variedad de distritos de Mendoza: Tupungato
para Chardonnay (sudeste de la ciudad de Mendoza); Vistalba para Malbec (norte del rio Mendoza);
Perdriel para Cabernet Sauvignon (sur del rio Mendoza) : y Cruz de Piedra para Syrah. La linea
Terrazas proviene de distintos vifiedos de Mendoza, seleccionados segin la altura ideal de cada
variedad.

Clima:

Mendoza es una regidn desértica con un promedio anual de precipitaciones de solo 178 mm., en
comparacion con los 610mm. de Napa Valey y los 864mm. de Bordeaux. Terrazas de los Andes
irriga sus vifiedos con agua pura del deshidlo de la Cordillera de Los Andes. La gravedad guia el
agua de montafia a través de los canales seculares que atraviesan las diferentes terrazas. De esta
manera, los vifiedos son nutridos mediante riego por goteo 0 surcos para proporcionar la cantidad
ideal de agua a cada uno de€llos.

Unica en € mundo de la produccién de vino, la elevaciéon modera el clima de los vifiedos
argentinos, mas que la proximidad a mar. La humedad proveniente del Océano Pacifico es
bloqueada por la Cordillera de Los Andes y las tormentas provenientes del Océano Atléantico no
llegan a Mendoza. La temperatura de Mendoza es moderada por las mesetas topogréficas, creando
las condiciones necesarias para |os vifiedos de atura.

La amplitud térmica varia dependiendo de cada terraza. Es de 16°C para los vifiedos més altos de
Chardonnay a 1200 metros, seguidos por 14°C para los vifiedos de Malbec a 1067 metros, 13°C
para los vifiedos de Cabernet Sauvignon a 980 metros, y 11°C para los vifiedos de Syrah a 800
metros.

Las variaciones de la amplitud térmica y la acumulacion de calor crean microclimas Unicos, que a
su vez permiten gue los vifiedos de Mendoza puedan adaptar la produccién de uvas a una gran
variedad de alturas, con un impacto directo en el sabor del afrutay los perfiles de aroma.

Suelos:

Geol6gicamente, los suelos en la regién de Mendoza son influenciados por la presencia de la

Cordillerade Los Andes y los depositos historicos de Iluvias. Los suelos més cercanos a los Andes
por lo genera tienden a ser més chatos y con piedras mas grandes. La composicién de los suelos

dentro de los vifiedos de Terrazas de los Andes también varia ampliamente, de niveles bgjos a

medios de nitrégeno (estimula el crecimiento), potasio (nutrientes) y fésforo (generacién de energia
y concentracién de fruta), aatos nivelesde gravaoripio y arena, y depositos variables de lima.
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