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Con esta edicion limitada, bodega Terrazas de los Andes manifiesta su expertise en la
identificacion —desde hace mas de 20 afios— de los mejores Grand Crus de Mendoza.
Parcel es la expresion dltima de nuestras mas preciadas parcelas de Malbec. A través de
un mismo varietal y de un cuidado método de vinificacion, revelamos la personalidad y el
caracter de cada terrufio. Estas histéricas y genuinas parcelas fueron elegidas por su
capacidad de esculpir nuestra variedad emblematica hasta lograr el maximo grado de
purezay tipicidad.

TERRUNO

Finca El Espinillo esta ubicada en la IG Gualtallary en el departamento de Tupungato en el
Valle de Uco a 1650 msnm, siendo la finca productiva més alta de la zona hasta hoy.
Ubicada enteramente en el abanico del rio Las Tunas, El Espinillo presenta suelos franco-
arenosos, con presencia de rocas de tamafio mediano a pequefio recubiertas de material
calcéreo.

Esta IG tiene un clima desértico con precipitaciones promedio de entre 280 y 400mm
anuales. Se distingue por las temperaturas promedio extremadamente bajas con
marcadas variaciones debido a la pronunciada pendiente del terreno.
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VINEDO

Altitud:

Ubicacién del vifiedo:

Edad del vifiedo:

Textura del suelo:

Porcentaje de vifiedos propios:
Rendimiento:

Densidad de plantacion:
Sistema de irrigacion:

Sistema de conduccién:
Sistema de poda:

COSECHA-

La vendimia 2020 se caracterizé por un verano caliente y seco que trastoco las variables de madurez. A esta
situacion se sumaron dos factores extras. Por un lado, las heladas que empujaron la produccion a la baja y, por
otro, la restriccion hidrica a la que se vieron sometidos los vifiedos. Todos estos factores —calor, caida de
rendimientos y falta de agua— anticiparon la vendimia entre 2 y 4 semanas, segun el lugar. Aunque fue un afio
caliente, esta vendimia ofrece un marco singular de conservacion de acidez, buenos colores y aromas frescos.
El Malbec del Valle de Uco se muestra con gran frescura aromatica, con notas de frutos rojos y negros, muy
minerales. En boca revela una acidez equilibrada y una concentracion polifendlica superiores al afio pasado y
muy buena concentracion 6ptima.

NOTAS DE CATA

De color rojo rubi. En nariz es muy intenso y profundo con un perfil Unico y complejo, reflejo de esté atipico
terroir de altura. Se destacan los aromas de fruta frescas como cereza negra y moras, notas de hierbas salvajes
como estragon y sorprende con aromas de tinta y iodo. En boca es jugoso, con taninos que cubren toda la
boca. De final largo, persistente que vuelve a recordar lo salvaje de su origen.

MARIDAJE PUNTAJE

Ideal para maridar con carnes de caza
como ciervo o jabali, combinadas con
hierbas frescas como tomillo o romero.
Como acompafiamiento, hongos de

99 pts
JAMES SUCKLING

pino, mostaza, en conjunto con
vegetales como berenjena, remolacha
o tubérculos. Marida muy bien con 97 pts
quesos maduros como  gruyere, TIM ATKIN
parmesano o peppato.
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