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Con esta edicion limitada, bodega Terrazas de los Andes manifiesta su expertise en la identificacion
—desde hace mas de 20 afios— de los mejores Grand Crus de Mendoza. Parcel es la expresién
Ultima de nuestras mas preciadas parcelas de Malbec. A través de un mismo varietal y de un cuidado
método de vinificacion, revelamos la personalidad y el caracter de cada terrufio. Estas histéricas y
genuinas parcelas fueron elegidas por su capacidad de esculpir nuestra variedad emblematica hasta
lograr el maximo grado de pureza y tipicidad.

TERRUNO

El suelo franco de esta especial parcela situada en Las Compuertas (IG), Lujan de Cuyo, guarda una
excelente proporcion entre arena, limo y arcilla, que lo mantiene fresco y himedo. Es un suelo
homogéneo y profundo con gran concentracion de piedra pequefia, lo cual la distingue del resto del
suelo de Las Compuertas. Esta condicion facilita el drenaje y enraizamiento de la planta. Estas vides,
plantadas sobre pie franco en 1929, entregan bajo rendimiento natural y estan completamente
adaptadas a su terrufio y equilibradas con su entorno. De esta manera, ofrecen una produccion
homogénea, constante y de gran calidad.

Cuando estas caracteristicas de suelo se encuentran con una altitud ideal, que proporciona noches
frescas y dias de abundante exposicion solar, el Malbec se muestra redondo y suave. Gracias a los
largos periodos de maduracion, posibles en este terrufio, se consiguen vinos concentrados, maduros,
amables y sumamente aromaticos.
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VINEDO

Altitud:

Ubicacion del vifiedo:

Edad del vifiedo:

Textura del suelo:

Porcentaje de vifiedos propios:
Rendimiento:

Densidad de plantacién:
Sistema de irrigacion:

Sistema de conduccion:
Sistema de poda:

COSECHA Y VINIFIACION

La vendimia 2020 se caracterizd6 por un verano caliente y seco que trastocd las variables de
madurez. A esta situacion se sumaron dos factores extras. Por un lado, las heladas que empujaron la
produccion a la baja y, por otro, la restriccion hidrica a la que se vieron sometidos los vifiedos. Todos
estos factores —calor, caida de rendimientos y falta de agua— anticiparon la vendimia entre 2 y 4
semanas, segun el lugar. Esta vendimia ofrece un marco singular de conservacion de acidez, buenos
colores y aromas frescos.

Solo el 30% del lote se afiej6 en barricas de roble francés de primer uso, mientras que el restante
reposoé en barrica de segundo uso.

NOTAS DE CATA

De color rojo rubi intenso con tonos violetas. En nariz presenta aromas de cereza, frutillay
frambuesa con algunas notas de vainilla, caramelo y crema moka. En boca revela textura
suave, amplio medio de boca con taninos dulces y envolventes que acompafian hasta el
final de la cata.

MARIDAJE PUNTAJE
Ideal para maridar con carnes rojas
como chivo, cordero o jabali,

96 pts

acompafiadas con vegetales asados
como pimientos, tubérculos, zanahoria
o repollo. Par perfecto para quesos

JAMES SUCKLING

maduros como gruyere o azul. Postres
con frutas como moras, ruibarbos, 95 pts

ciruelas e higos. TIM ATKIN
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