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TERRAZAS DE LOS ANDES
GRAND CHARDONNAY 2022

GRAND CHARDONNAY REPRESENTA LA ARMONIA LOGRADA POR NUESTROS ENOLOGOS. CON EXPERIENCIA Y PROFUNDO CONOCIMIENTO DE NUESTROS
VINEDOS, GRAND ES LA FUSION PERFECTA DE TERROIRS. CADA SORBO REFLEJA NUESTRA INCANSABLE BUSQUEDA DE LA ELEGANCIA, DEVELANDO LA
VERDADERA ESENCIA DE NUESTROS VINEDOS EN CADA CAPA DE ESTE VINO EQUILIBRADO Y COMPLEIO.

DEVELAR Y PROTEGER LA MAGIA DE LA CIMA DE LOS ANDES VENDIMIA 2022

El riesgo de cultivar a mayor altura es tan alto como la calidad de las uvas que obtenemos.
Nuesfra comprensién temprana de los beneficios de las alturas nos permitié cultivar un conjunto
Gnico de viiedos de clima fresco en las denominaciones mds renombradas de Mendoza,
Argentina, que van desde los 1000 m / 3281 pies hasta el viiedo mds alto en Gualtallary a
1650 m / 5413 pies. Manteniendo una conexién especial con los Andes, estamos
comprometidos tanto a cultivar como a preservar este delicado ecosistema.

GUARDIANES DE LA VIDA DE LA MONTANA

Nuestro programa de sustentabilidad, Guardianes de la Vida de la Montafia, abarca los

siguientes pilares:

- Preservar los recursos naturales en la cima de los Andes.

- Mitigar nuestro impacto climdtico en el ecosistema de montada.
- Involucrar a nuestras comunidades andinas y preservar su cultura.
- Empoderar a las personas de Terrazas de los Andes.

NUESTRO MOSAICO DE TERROIRS

* Vinedo Caicayén - Gualtallary, Valle de Uco:
(1230m /4035 pies) Con suelos de tierra arenosa
y grava caliza, este viiedo es el primero de
Terrazas de los Andes en el Valle de Uco y
también el primero en la region de Gualtallary. (1)

* Vinedo El Espinillo - Gualtallary, Valle de Uco:
(1650m/5413 pies) Es el vifiedo mds alto y
productivo del Valle de Uco. Tiene suelos de tierra
arenosa con rocas de tamafio mediano vy
pequefio, y contiene mucho material de piedra
caliza. (2)

THE ANDES MOUNTAINS

La filosofia de Terrazas de los Andes consiste en cultivar cada parcela con precisién, de manera
individual, hasta definir el momento de la cosecha, parcela por parcela, para que las frutas
expresen su frescura al méximo. Solemos ser de los primeros en cosechar, priorizando la elegancia
sobre la potencia y evitando la sobre maduracién para preservar los aromas florales y frutales del
Chardonnay , asf como su acidez natural.

Si bien 2022 fue una cosecha enfocada en la calidad en todo el pais, también fue una temporada
llena de desafios. Una ola de calor a principios de enero aceleré la maduracién y requirié que
respondiéramos con riego cuidadoso y especifico. Durante el perfodo final de maduracién, las altas
temperaturas disminuyeron, logrando un excelente equilibrio entre la madurez del azicar y la
madurez polifenslica, preservando una buena proporcién de azicar/acidez. Luego, una sorpresa
en marzo: una helada atipica temprana nos obligd a acelerar el ritmo de la cosecha en los vifiedos
de mayor altitud. Pero estuvimos a la altura de la tarea y obtuvimos una calidad de uva notable.

VINIFICACION

Proveniente de dos de nuestros mejores viiedos de Chardonnay cultivados con prdcticas
regenerativas en Gualtallary, en el Valle de Uco. Las uvas son cosechadas tempranamente vy
sometfidas a prensado directo utilizando una prensa vertical con los sub-lotes. El proceso de
‘ fermentacién tiene lugar en barricas de roble (78%), con un 20% de barricas de primer uso y el 22%
TERRAZAS M restante en fudres de roble francés. El vino experimenta una fermentacién maloldctica parcial,

) seguida de bafonnage semanal durante los primeros meses de crianza. Después de una crianza
durante 8 meses, el vino es estabilizado v filrado.

EL SABOR FRESCO DE LOS ANDES

AROMA: Aromas elegantes de frutas blancas y cfiricas con notas de hierbas de montafia como
tomillo y jarilla que aportan complejidad. El roble bien integrado afiade sutiles notas de vainilla y
caramelo.

PALADAR: Su acidez lo hace largo en boca y confirma el perfil citrico. La untuosidad, proveniente de
su crianza, y la dulzura vibran en el paladar mucho tiempo después de beberlo.

POTENCIAL SERVIR A

DE GUARDA ABV: 13.3%
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TERRAZAS DE LOS ANDES
GRAND CHARDONNAY 2022

GRAND CHARDONNAY REPRESENTA LA ARMONIA LOGRADA POR NUESTROS ENOLOGOS. CON EXPERIENCIA Y PROFUNDO CONOCIMIENTO DE NUESTROS
VINEDOS, GRAND ES LA FUSION PERFECTA DE TERROIRS. CADA SORBO REFLEJA NUESTRA INCANSABLE BUSQUEDA DE LA ELEGANCIA, DEVELANDO LA
VERDADERA ESENCIA DE NUESTROS VINEDOS EN CADA CAPA DE ESTE VINO EQUILIBRADO Y COMPLEIO.

DEVELAR Y PROTEGER LA MAGIA DE LA CIMA DE LOS ANDES

El riesgo de cultivar @ mayor altura es tan alto como la calidad de las uvvas que obtenemos.

Nuesfra comprensién temprana de los beneficios de las alturas nos permitié cultivar un conjunto
Unico de vifiedos de clima fresco en las denominaciones mds renombradas de Mendoza,
Argentina, que van desde los 1000 m / 3281 pies hasta el viiedo mds alto en Gualtallary o
1650 m / 5413 pies. Manteniendo una conexion especial con los Andes, estamos
comprometidos tanto a cultivar como a preservar este delicado ecosistema.

GUARDIANES DE LA VIDA DE LA MONTANA

Nuesiro programa de sustentabilidad, Guardianes de la Vida de la Montafa, abarca los

siguientes pilares:

- Preservar los recursos naturcles en la cima de los Andes.
- Mitigar nuestro impacto climdtico en el ecosistema de montafa.
- Involucrar a nuestras comunidades andinas y preservar su cultura.

- Empoderar a las personas de Terrazas de los Andes.

NUESTRO MOSAICO DE TERROIRS

e Vinedo Caicayén - Gualiallary, Valle de Uco:
(1230m /4035 pies) Con suelos de tierra arenosa
y grava caliza, este vifedo es el primero de
Terrazas de los Andes en el Valle de Uco y
también el primero en la region de Gualtallary. (1)

* Vinedo El Espinillo - Gualtallary, Valle de Uco:
(1650m/5413 pies) Es el vifiedo mas alio y
productivo del Valle de Uco. Tiene suelos de tierra
rocas de tamafio mediano y
pequefio, y contiene mucho material de piedra
caliza. (2)
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La filosofia de Terrazas de los Andes consiste en cultivar cada parcela con precisién, de manera
individual, hasta definir el momento de la cosecha, parcela por parcela, para que las frutas
expresen su frescura al méximo. Solemos ser de los primeros en cosechar, priorizando la elegancia
sobre la potencia y evitando la sobre maduracién para preservar los aromas florales y frutales del
Chardonnay , asf como su acidez natural.

Si bien 2022 fue una cosecha enfocada en la calidad en todo el pafs, también fue una temporada
llena de desafios. Una ola de calor a principios de enero acelerd la maduracién y requirié que
respondiéramos con riego cuidadoso y especffico. Durante el perfodo final de maduracién, las altas
lemperaluras disminuyeron, logrondo un excelente equilibrio entre la madurez del azicar vy la
madurez polifendlica, preservando una buena proporcién de azicar/acidez. luego, una sorpresa
en marzo: una helada atipica temprana nos obligé a acelerar el ritmo de la cosecha en los vifiedos
de mayor altitud. Pero estuvimos a la altura de la tarea y obtuvimos una calidad de uva notable.

VINIFICACION

Proveniente de dos de nuestros mejores viiedos de Chardonnay cultivados con prdcticas
regenerativas en Gualiallary, en el Valle de Uco. Las uvas son cosechadas tempranamente y
sometidas a prensado directo utilizando una prensa vertical con los sub-lotes. El proceso de
fermentacién tiene lugar en barricas de roble (78%), con un 20% de barricas de primer uso y el 22%
restante en fudres de roble francés. El vino experimenta una fermentacion maloléctica parcial,
seguida de batonnage semanal durante los primeros meses de crianza. Después de una crianza
durante 8 meses, el vino es estabilizado v filtrado.

EL SABOR FRESCO DE LOS ANDES

AROMA: Aromas elegantes de frutas blancas y cfiricas con notas de hierbas de montafia como
tomillo y jarilla que aportan complejidad. El roble bien integrado afiade sutiles notas de vainilla y
caramelo.

PALADAR: Su acidez lo hace largo en boca y confirma el perfil citrico. La untuosidad, proveniente de
su crianza, y la dulzura vibran en el paladar mucho tiempo después de beberlo.

POTENCIAL SERVIR A
DE GUARDA ABV: 13.3%
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