TERRAZAS
.os ANDES

INTENSO — ESPECIADO - ESTRUCTURADO

LOS GRANDES VINOS NACEN EN EL VINEDO EL SABOR FRESCO DE LOS ANDES
* Proveniente de nuestro vifiedo de altura cultivado de forma regenerativa, VINIFICACION

Lican, ubicado en Los Chacayes, Valle de Uco a 1200 m / 3937 pies. * La cosecha se realiza de forma temprana y fresca cuando las uvas se
* Suelos pobres y heterogéneos de textura franco-arenosa y rocosa con encuentran en su punto maximo de expresion.

recubrimiento calcareo. * Maceracion: Entre 15 y 20 dias, con el objetivo de extraer de forma lentay
precisa la estructura tanica adecuada del vino, conservando su finura.
e Crianza: Barricas de roble francés, 50% en barricas usadas durante 12

meses y el otro 50% en tanques de acero inoxidable.
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* Platos especiados a base de carne roja vacuna o de pato y carnes de caza.

* Quesos semiduros como Pategras, Gruyere y Cheddar.
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* Postres con frutos rojos, ciruelas, pasas y manzanas rojas asadas.

ABV: 14,2% Azucar: 1,5 g/l Servira: 57°F — 16°C
PH: 3,74 Acidez: 5,12 Potencial de guarda: 5-10 anos
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