EARTH MEETS THE SKY

WHERE THE

RESERVA CABERNET SAUVIGNON 2023 T E R RAZAS
Nuestro Reserva Cabernet Sauvignon brillante, fresco y -Fresco L o s A N D E S

afrutado resultado de un blend de més de 25 parcelas de 4 - EXpresivo Ed VENDIMIA 2023
i i q 2 0 g . ‘ La filosofia de Terrazas de los Andes consiste en cultivar con precisién cada parcela de forma individual, hasta
vifiedos de altura fl'C]bO|OdOS mediante prGChCOS {eaanereliie - Complejo definir el momento de cosecha, parcela por parcela, de las frutas frescas en su méxima expresién. Solemos estar

entre los primeros en cosechar, buscando privilegiar la elegancia por sobre la potencia y evitar la sobre
maduracién con el fin de preservar los aromas florales y frutales, asi como su acidez natural.

Aunque la cosecha de 2023 estuvo enfocada en la calidad en todo el pais, también enfrentamos desafios. Una ola
de calor en enero aceleré la madurez, requiriendo una irrigacién cuidadosa y precisa. Hacia final de la
maduracién, las altas temperaturas disminuyeron, logrando un excelente equilibrio entre madurez de azdcar y
polifenoles, conservando una buena proporcién de azicar/acidez. Luego, una sorpresa en marzo: una helada
temprana y atipica nos obligé a acelerar la cosecha en los vifiedos de mayor altitud. Sin embargo, superamos el
desafio y obtuvimos una calidad de uva notable.

DONDE EL CIELO Y LA TIERRA SE ENCUENTRAN

Hace mas de 30 afios atrds, con la visidn y conviccién de crear vinos finos de montafia, comenzamos
a recorrer los terrenos inexplorados de Los Andes en bisqueda de una expresién varietal refinada
que sélo puede alcanzarse en Mendoza en las terrazas de clima fresco y, por consiguiente, de gran
altitud. Fue alli, donde el cielo y la tierra se encuentran, que nace Terrazas de los Andes.

GUARDIANES DE LA VIDA DE LA MONTANA

Como Guardianes de la Vida en la Montafia, tenemos el compromiso de develar y proteger la magia VINIFICACION

de las terrazas de los Andes. La cosecha de las uvas Cabernet Sauvignon es una cosecha temprana y fresca. Las uvas estén en su punto méximo
de expresion; de nuestros vifiedos cultivados de forma regenerativa.

*  Preservar el agua sagrada de los glaciares andinos y sus suelos vivos

*  Mitigar el impacto climético Su maceracién dura entre 15 y 20 dias, con el objetivo de extraer de forma lenta y precisa la estructura ténica
Y |
* Involucrar a las comunidades andinas y su cultura adecuada del vino, conservando su finura.
*  Empoderar a nuestra gente
T E R R A Z A La crianza se realiza en barricas de roble francés de hasta 4 usos durante 12 meses, mientras que una parte se
LOS GRANDES VINOS NACEN EN EL VINEDO: nuestro mosaico de ! o s A N DE conserva en tanques para preservar la frescura y pureza de la fruta.

terroirs
EL SABOR FRESCO DE LA MAGIA DE LOS ANDES

*  Blend de mds de 25 parcelas de vifiedos

*  Procedente de 4 de nuestros vifiedos de altura AROMA: Aromas frescos a frutas rojas y negras, como las grosellas rojas y los aréndanos, equilibrados con notas
*  Aliitudes de 1000 m (3280 pies) a 1200 m (3937 pies) especiadas a fomillo, romero y cardamomo, dando lugar a un delicioso final de crema de avellanas, vainilla y
caramelo.

*  Enlas apelaciones més destacadas de Lujan de Cuyo y Valle de Uco

BOCA: La acidez equilibrada y el sabor afrutado ofrecen una primera sensacién jugosa en boca, redondeada con

TERRAZAS Y Mnndozn N o % X
3t sabores de grosella roja y taninos dulces, complejos y vibrantes.

poerlos > / 3 1

O Lujin de Ciyo Agrelo . Lujdn de Cuyo . ERVA /i
= 1000 M | 3280 FT CABERNET MARIDAJE
= N ION SAUVIGN 813 | Vino gasironémico y versdtil que se puede maridar con mdltiples platos, ingredientes y métodos de coccién
z ; i
3 LUJANIDE CUYO . B LICAN| . Erioah : :
3 Los Chacayes . Valle de Uco [ *  Carnes de caza como conejo, venado y jabali; cordero y otras carnes rojas a la parrilla
OTupungato yes . Valle de [ . - ' _
E‘ 1200 M | 3937 FT ‘“Wu [ I * _ Hierbas aromdficas y especias como romero, tomillo, laurel y canela
5 i ”l | s Postres con chocolate negro, ciruela, higo y.frambuesa
i 5 ., ENDOIA n.GzNT |
E REGION 3 PEDREGAL
VALLE DE UCO e Paraje Aliamira . Valle de Uco
¥ Ounyin -5 g POTENCIAL SERVIR A 7 o5
DE GUARDA o Th. o
W EL YAIMA 57° F PH:3,76
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(4 ARDENTIIA Eugenio Bustos . Valle de Uco 5 A 10 140 C Azicar: 1,2 g/I
%O San Carlos et i 1000 M | 3280 FT AROS % Acidez: 5,2
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