
• Blend de más de 6 parcelas de viñedos.

• Procedente de 1 de nuestros viñedos de altura.

• Altitudes de 1230 m (4035 pies) 

• En las apelaciones más destacadas del Valle de Uco.

Gualtallary, Valle de Uco
1230 m / 4035 ft

• Prensado directo de la uva malbec en racimo entero, separación del primer y 

segundo cremant del resto del mosto.

•  Fermentación a baja temperatura. 

• Crianza corta sobre lías y embotellado a la llegada del invierno.

• Aroma: Se perciben aromas de fruta fresca como pomelo rosado, lima,

manzana roja y frambuesa.

• Paladar: Elegante tensión y una acidez vibrante que evoca el frescor de 

frutas recién cosechadas.

• Ideal para acompañar frutos de mar, carnes blancas, ensaladas frescas, quesos 

ahumados sutiles y pastas. 

ABV: 13,4%

PH: 3,26

Azúcar: 1,3 g/l

Acidez: 5,2

Servir a: 57°F – 12°C

Potencial de guarda: 2-3 años
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